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オ
レ
ゴ
ン
ワ
イ
ン
ボ
ー
ド
の
デ
ィ
レ
ク
タ

ー
及
び
生
産
者
が
来
日
し
、
１
月
２６
Ｈ
に
大

阪
、
２８
日
に
東
京
で
試
飲
会
を
開
催
し
た
．

オ
レ
ゴ
ン
州
に
は
、
お
よ
そ
４
０
０
の
ワ
イ

ナ
リ
ー
が
あ
り
、
総
生
産
景
が
１
８
０
万
ケ

ー
ス
弱
で
、
カ
リ
フ
ォ
ル
ニ
ア
の
人
手
企
業

の
１
社
に
も
満
た
な
い
小
さ
な
ワ
イ
ン
産
地

だ
が
、
ピ
ノ

ノ
ワ
ー
ル
、
ビ
ツ

グ
リ
な
ど

が
日
本
市
場
で
も
、
よ
う
や
く
認
め
ら
れ
て

き
た
と
こ
ろ
と
い
う
．

オ
レ
ゴ
ン
ワ
イ
ン
ボ
ー
ド
で
は
、
さ
ま
ざ

ま
な
活
動
に
地
元
の
話
題
の
料
理
人
を
捐

い

て
お
り
、
ジ
ャ
ッ
ク
　
ヨ
ス
氏
と
も

コ
ラ
ボ

レ
ー
シ
ョ
ン
し
て
い
た
．
そ
の
関
係
で
、
今

回
の
日
本
で
の
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
会
に
コ
ス

氏
を
帯
同
し
た
と

い
う
．
ち
な
み
に
オ
レ
ゴ

ン
州
は
早
く
か
ら
地
産
地
消
に
取
り
組
ん
で

お
り
、
ワ
イ
ン
業
界
は
農
水
産
物
関
係
者
と

一
体
と
な

っ
て
、
‐食
」
を
盛
り
Ｌ
げ
て
き

た
そ
う
た
．
六
本
木
ヒ
ル
ズ
ク
ラ
ブ
で
は
、

そ
の
オ
レ
ゴ
ン
ワ
イ
ン
と
ヨ
ス
氏
の
料
岬
と

の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
を
企
画
し
、
同
会
場
で
１

月
２７
日
に
特
別
デ
ィ
ナ
ー
を
開
催
し
た
．

ジ
ヤ
ツ
ク
　
ヨ
ス
氏
は
ラ
ス
ベ
ガ
ス
■
ま

れ
。
１６
歳
よ
り
料
理
人
修
業
を
始
め
る
。
■

ン
　
フ
ラ
ン
シ
ス
コ
や
ロ
サ
ン
ジ
ェ
ル
ス
の

レ
ス
ト
ラ
ン
や
ホ
テ
ル
で
料
理
長
を
経
験

し
、
２
０
０
７
年
５
月
か
ら
約
２
年
間
ポ

ー
ト
ラ
ン
ド
の

「
Ｔ
ｅ
ｌ
０１
」
で
料
理
長

と
し
て
活
躍
し
、
そ
の
間
い
年
に
は
オ
レ

ゴ
ン
州
で
発
行
さ
れ
て
い
る
月
刊
誌

『
【
一バ

Ｃ
寓
」
ｃ
ユ
〓
』
に
て
、
ポ
ー
ト
ラ
ン
ド
の
ナ

CL2ED ArLmヽ TIC sALMONOCRISPV PORK BELLY
bu[terntlt s(luash cranberries bab,onions blacヽ いctl丁 む
plnOt nolr gastHqtle

アトランティック サーモンのソテーとクリスヒーボークベリー

'ヽ

ター■ツトスクタィ,シ , クラン
^リ
ー ′`イビーオ_オン

'ラ
ック′ヽり [′ ノワ ル

' 
ス (キ |

ORCANIC LEEK AND PARSNIP BISQUE
shaved t■lmes b瀾。IvT butter emu sion iη (1[in(ltcd]η ushioom
smoked dtlck and croutons

オ=ガニツクのボロネギとバースニップのビスク
トリェ7 'ラ ウン

'ヽ

タープース マッシュリ|―■、マリネ スモークタック
クルトン添え

オレゴンワイン生産者のディナー

去る 1月 27日 、六本木ヒルズクラブ主催によるオレゴンワインと
料理を楽しむディナーが、オレゴン・ボー トランドでナンバーワン

に輝いたレス トラン「Ten‐ 01」 のシェフとして腕をふるつていた

ジャック・ヨス氏をゲス トシェフに開催された。

シャック ヨス● (M■Jackヽ ss)

CRAB CROQUETTE
smokcd bacon tiurne h01landaise

carameize(l onion

蟹のコロッケ

スモークベーiン  トリュフオランデーズ
オニオン添え (二 )

OLIVE OIL POACHED LANCOUSTINE
ereen`lpplc pllrOc cclc,● naig・tte riesling ielly

オリーフオイルでゆっくりと調理した手長海老

ク
'―

ンアプブ
'レ

●ビュー  ́根セ リのビネクレ,
トツース ,―スリンクtリ ー (下

'

Canapさ
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ン
バ
ー
ワ
ン
レ
ス
ト
ラ
ン
に
選
ば
れ
た
．

「オ
レ
ゴ
ン
州
は
ア
メ
リ
カ
北
西
部
沿
岸
に

あ
り
、
サ
ー
モ
ン
、
ト
リ
ュ
フ
、
ラ
ム
、
ジ
ビ

エ
、
マ
ッ
シ
ュ
ル
ー
ム
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
食
材

に
恵
ま
れ
て
い
ま
す
。
″
Ｔ

ｅ
ｎ
，０１
″
で
は

１
０
０
マ
イ
ル
以
内
で
調
達
し
た
地

九
産
の

旬
の
食
材
の
み
使
っ
て
い
ま
し
た
」

と
ヨ
ス
氏
．
こ
れ
ら
の
食
材
を
フ
レ
ン
チ

の
技
法
、
そ
し
て
ア
メ
リ
カ
各
地
の
レ
ス
ト

ラ
ン
で
学
ん
だ
現
代
的
な
味
を
盛
り
込
ん
で

提
供
し
て
い
た
と
い
う
。

「
で
も
人
気
に
な

っ
た
の
は
僕
の
力
だ
け

で
は
あ
り
ま
せ
ん
．
ワ
イ
ン
リ
ス
ト
を
作
成

し
た
ソ
ム
リ
エ
ー
ル
、
人
気
ナ
ン
バ
ー
ワ
ン

に
陣
い
た
バ
ー
テ
ン
グ
ー
、
こ
の
仲
間
の
力

が
あ

っ
て
こ
そ
の
賜
物
だ
と
思

っ
て
い
ま

す
」現
在
、
ヨ
ス
氏
は
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
な
ど
各
地

を
旅
行
し
、
さ
ら
に
視
野
を
広
げ
る
べ
く
勉

強
中
だ
．

「
フ
ラ
ン
ス
で
は
チ
ー
ズ
造
り
、
仔
羊
の

育
て
方
、
小
麦
栽
培
な
ど
食
材
を
近
く
で
見

る
機
会
が
あ
り
ま
し
た
。
特
に
■
の
解
体
は

衝
撃
的
で
し
た
．．
今
ま
で
い
つ
も
料
理
し
て

い
た
の
に
、
全
く
知
り
ま
せ
ん
で
し
た
」

日
本
人
の
料
理
人
と
サ
ン
フ
ラ
ン
シ
ス
コ

で

一
緒
だ

っ
た
こ
と
も
あ
り
、
日
本
料
理
や

食
材
に
も
興
味
が
あ
る
と
い
う
。

デ
ミ
グ
ラ
ス
ツ
ー
ス
に
ユ
ズ
コ
シ
ョ
ウ

を
入
れ
た
り
、
モ
ロ
ミ
ミ
ツ
で
牛
肉
を
マ
リ

ネ
し
た
り
、
こ
う
し
た
調
味
料
は
ア
メ
リ
カ

で
も
よ
く
使

っ
て
い
ま
し
た
」

今
回
は
日
本
の
食
材
を
用
い
て
、
北
西
部

で
ボ
ピ

ュ
ラ
ー
な
料
理
を
、
和
を
は
じ
め
中

幸
の
ニ
ュ
ア
ン
ス
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
要
素
を

幣
り
込
ん
だ
料
理
を
技
露
し
た
．

小
さ
な
産
地
な
の
で
、
ほ
と
ん
ど
皆
が
顔

見
知
り
と
い
う
オ
レ
ゴ
ン
川
．
ョ
ス
氏
自
身

も
ヮ
イ
ナ
リ
ー
の
こ
と
は
、
よ
く
知

っ
て
い

る
と
い
う
。
果
実
味
に
富
む
ピ
ノ
　
グ
リ
に

は
蟹
の
コ
ロ
ッ
ケ
、
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
か
ら
持

ち
込
ん
だ
ク
ロ
ー
ン
の
シ
ャ
ル
ド
ネ
の
豊
か

な
果
実
味
に
は
、
日
本
人
に
は
馴
染
み
の
薄

い
パ
ー
ス
ニ
ッ
プ
を
用
い
た
バ
タ
ー
風
味
の

ビ
ス
ク
を
、
野
性
味
溢
れ
る
ピ
ノ
　
ノ
ワ
ー

ル
に
は
サ
ー
モ
ン
の
ソ
テ
ー
と
豚
肉
に
ブ
ラ

ッ
ク
ベ
リ
ー
と
ピ
ノ
　
ツ
ワ
ー
ル
を
合
わ
せ

た
＝
め
の
ソ
ー
ス
と
共
に
、
熟
成
感
の
あ
る

ピ
ノ
　
ノ
ワ
ー
ル
は
仔
羊
の
ロ
ー
ス
ト
、
コ

ン
フ
ィ
、
リ
ブ
ツ
ト
な
ど
仔
羊
３
種
の
料
理

を
合
わ
せ
た
。

あ
と
数
年
旅
を
続
け
て
か
ら
オ
レ
ゴ
ン
に

一戻
り
、
理
想
の
レ
ス
ト
ラ
ン
を
開
き
た
い
そ

う
だ
．．
さ
て
、
そ
の
時
に
は
、
ど
の
よ
う
な

マ
リ
ア
ー
ジ
ェ
が
生
ま
れ
る
の
だ
ろ
う
か
．

Chehalem Pinot Cris 2007
St innocent Pinot C■ s2007
Chehalcm D,Rieshng 2006
St lnnocent Chardonnay Anden Villcyard 2006
St innocent Pinot Noir Momtazi Vineyard 2007
Chehalem Ribbon Riage PinOt Noir 2006
Flancis rannahill Ccwur7tramincr Passito 2005

CREME FRAICHE PANNA COT■ ヘ
marinntedい orrics caramel pOpcoln

(lark chocolatc al]d pinot noir sauce

フレッシュクリームのバンナコッタ
´
'リ
ーのマリネ |.1,,メ ,,Jヽ ノ

'コ
ーン

ター,千 ■Jィ  ド |ノ  ′ワ ルソ ス

TR10 0F SPRINC LAMB
roastcd larnb clloP co1lnt oFlainb croquette llinot bl aiscd lamb

l)3rley risott●  1la7einut〔 lnd dricd i■ it■ 1lai3rette

仔羊のおll理三種

仔■のロースト イ千コンフ10」 口 ,ケ =■ と大三 TJり ,ッ ト
ビノ ノヮール●味

オ|コ ンワノンボー |● メン,ヽ一

ヘーtルブッツとトラ
`フ

リレ ツのビネクレッ■ソース
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